
 

 
 

 
 
 
 

 

 
 

“I grandi classici” del Calandrino  
 

Baccalà mantecato con nuvola di riso nero, insalatina all’aceto 
e profumo di cardamomo    

● 

Cappuccino alla bolognese    

● 
Spaghetti alla carbonara all’olio   

● 
“Coscioletta” d’oca, insalata verde all’aneto e sorbetto di ketchup   

● 
Ananas grigliato con gelato al ginepro   

 

 65.00 
 
 
 

Il menù “grandi classici” viene realizzato per un tavolo completo 



 

 
 
 

 

 
 
 

“L’adesso” del Calandrino  
 

Gamberi rossi scottati al balsamico con salsa di pistacchi  
e spinaci al mandarino    

●  

Lasagnetta di zucca e zenzero con astice e seppie  

● 

Ravioli di funghi con burro tartufato   

● 

Pesce del giorno in sfoglia di pomodoro con fave e finocchietto  

● 

Sformato caldo di cioccolato all’olio extravergine con sorbetto di latte di mandorle e 
scaglie ghiacciate di marasche   

75.00 
 

Il menù “adesso” viene realizzato per un tavolo completo 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Il piatto unico del Calandrino 

La soluzione ideale per un pasto gustoso e veloce 
Una combinazione equilibrata di carboidrati, verdure e proteine,  

elaborate quotidianamente da Massimiliano  
e presentate con lo “stile Alajmo” 

 
Per chiudere in dolcezza “il piatto unico” un piccolo dessert a sorpresa  

20,00 
Il piatto unico è disponibile tutti i giorni a pranzo ma non il sabato, la domenica e i giorni festivi 

 
 
 
 

 

 
Baccalà mantecato con nuvola di riso nero, insalatina all’aceto 

e profumo di cardamomo   16,00 

Gamberi rossi scottati al balsamico con salsa di pistacchi  
e spinaci al mandarino 28,00   

La “Regina Margherita” del Calandrino  12,00 

Cappuccino alla bolognese   16,00 

Battuta con porcini crudi e polvere di liquirizia 24,00 

Degustazione di cicchetti (8 pz)  14,00 

I salumi al coltello 
piccola 12,00 media 18,00 grande 25,00



 

 

 

 

 
Lasagnetta di zucca e zenzero con astice e seppie 25,00 

Linguine con cozze e ricotta di mandorle  15, 00  

Spaghetti alla carbonara all’olio  16,00 

Ravioli di funghi con burro tartufato  18,00  

Fusillone all’amatriciana con miscela di pepi “Oro Rosso e Fumo”  14,00 

 

 
 

 
 

Astice al vapore con purè aspro e salsa d’olio al crescione  35,00 

Sardine e alici farcite e scottate con pane croccante 22,00 

Pesce del giorno in sfoglia di pomodoro con fave e finocchietto 26,00 

Filetto grigliato al worcestershire con salsa tonnata, funghi saltati e rucola all’aceto  
28,00 

“Coscioletta” d’oca, insalata verde all’aneto e sorbetto di ketchup  25,00 

La Tartara del Calandrino con il pane tostato  25,00 

Il Big Max  
“l’hamburger del Calandrino” con le patate fritte 25,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Il carrello di formaggi affinati da “In.gredienti “con le nostre confetture 
piccola 12,00 media 18,00 grande 25,00 

 

 

 

 

 

 

Semifreddo di pistacchio con salsa calda ai frutti di bosco  10,00 

Ananas grigliato con gelato al ginepro  10,00 

“SfogliOlia” alle nocciole  10,00 

Crema cotta alla vaniglia e ylang-ylang con passata di lamponi  10,00 

Sformato caldo di cioccolato all’olio extravergine con sorbetto di latte di mandorle e 
scaglie ghiacciate di marasche  10,00 

“Tiramisù” del Calandrino  10,00 

Degustazione dessert del nostro angolo pasticceria  12,00 

 

 


