Proposte di abbinamento vini per i menu degustazione

/ grandi classici delle “Calandre”

“Selezione dei Sommelier”
€95

Marlborough Sauvignon Block 3 2010 saint Clair
Lis 2006 Lis Neris
Gewurztraminer Grand Cru Alsace 2007 Marcel Deiss
Barolo Gramolere 2005 Fratelli Alessandria

Recioto della Valpolicella Vigneti di Moron 2008 bomini Veneti
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“Selezione dei Sommelier”
€95

Collio Sauvignon Ronco delle Mele 2010 venica
Meursault les Narvaux 2007 vincent Girardin
Pinot Nero Alajmo 2008
Amarone della Valpolicella 2004 Trabucchi

Ben Rye Passito di Pantelleria 2008 bonnafugata

N.B. | prezzi indicati sono per persona



