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I prossimi appuntamenti golosi 

IIl mese di giugno si prospetta assai ricco di iniziative in Casa Alajmo. Oltre all’importante ap-
puntamento con la serata “Il Gusto per la ricerca” del 10 giugno, abbiamo il piacere di segnalarvi 
venerdì 8 giugno “La disfida dei macellai”, l’atteso appuntamento con i “professionisti della 

carne” più famosi d’Italia, che nella prestigiosa cornice del ristorante “La Montecchia”, insieme allo 
chef Massimiliano Alajmo, metteranno in tavola le loro migliori specialità. La settimana successiva, 
giovedì 14 giugno, invece è di scena il “Calandrino” con la “Serata dei crudi”, da intendersi non 
solo a base di carne e pesce, ma anche verdure, birre e…perché no, i formaggi…insomma un’occa-
sione per gustare tutte quelle pietanze che appartengono a questa gustosa categoria! Infine nella 
vostra gastronomia di fiducia “a Vittorio Alimentari”, venerdì 22 giugno inaugureremo l’estate 
con una serata dedicata ai menù “Gusto a portata di mano”. Massimiliano infatti preparerà una 
serie di piatti con i prodotti di “a Vittorio”, particolarmente indicati per la stagione calda, da replica-
re velocemente anche a casa vostra, senza spendere troppe ore ai fornelli. 

Rita ed Erminio a Londra 
per “The World’s 50 Best Restaurant 2007”

IIl giorno 23 aprile Rita ed Erminio Alaj-
mo sono volati a Londra per presenziare 
ad uno degli eventi più importanti legati 

al mondo della ristorazione internazionale: 
il premio “The S. Pellegrino World’s 50 Best 
Restaurant 2007”, organizzato con la rivista 
inglese “Restaurant Magazine” presso il 
“Science Museum”. Nei mesi scorsi, una giuria 
composta da circa 650 membri, ha raccol-
to i voti di ristoratori e giornalisti in tutto il 
mondo. Dalla classifica emersa, per il 2007 si 
è posizionato al primo posto lo chef spagno-
lo Ferran Adrià con il suo “El Bulli”, seguita 
dall’inglese “Fat Duck” di Heston Blumenthal 

e dal francese “Pierre Gagnaire” di Parigi. 
Italiani pochi, solo 6 ammessi nel gotha del-
la ristorazione mondiale. Grande e gradita 
sorpresa per “Le Calandre”, che dal 31°posto 
dello scorso anno è balzato al 16°posto, un 
passo dietro al “Gambero Rosso” di Fulvio 
Pierangelini, dodicesimo.
Gli altri chef italiani confermati nella clas-
sifica del 2007 sono stati al 31° posto Nadia 
Santini del ristorante “Dal Pescatore”, Annie 
Feolde de l’”Enoteca Pinchiorri” e due new 
entries: al 41°posto Carlo Cracco di “Cracco-
Peck” e al 42°posto Davide Scabin chef del 
“Combal.zero”.

FFinalmente un sogno che diven-
ta realtà: dopo aver visionato i 
progetti e seguito i lavori di al-
lestimento, eravamo tutti curio-
si di vedere che aspetto avesse il 

fratello gemello del Calandrino nel pae-
se del Sol Levante... Dopo due giornate 
di pre-opening riservate alla stampa e ai 
vip, venerdì 27 aprile alle 11 il pubbli-
co ha potuto visitare gli splendidi locali e 
provare la cucina del Calandrino Tokyo. 
Sono transitate nella giornata di apertu-
ra alcune migliaia di persone e non tutte, 
dopo ore di interminabile coda dinnanzi 
al locale, sono riuscite a conquistarsi un 
tavolo. Anche il “Calandrino dolce.sa-
lato”, che è l’equivalente del nostro “a Vit-
torio” di Sarmeola con l’aggiunta dell’an-
golo di pasticceria, è stato preso d’assalto: 
il nostro Riccardo ha infatti trascorso la 
giornata di inaugurazione nel negozio, 
supportando i colleghi giapponesi nel 
servizio dei salumi e dei formaggi… 
Il primo maggio invece Raffaele ha pre-
senziato all’apertura del “Calandrino.
dolce”, il punto vendita di sola pasticceria 
situato all’interno di “Isetan”, uno dei più 
prestigiosi grandi magazzini di Tokyo.

Di ritorno dal Giappone…

patici e “Casa Priscilla” di Padova, un’asso-
ciazione di volontariato che sostiene mamme 
e bambini che vivono in condizioni disagiate.
La cena sarà seguita da due momenti impor-
tanti: l’asta condotta dal Gastronauta Da-
vide Paolini (il cui ricavato sarà versato in 
beneficenza) e lo spettacolo del celebre duo 
“Cochi e Renato”.

La segreteria organizzativa della serata sarà a 
cura del comitato “Il Gusto per la Ricerca”, che 
seguirà le prenotazioni e fornirà tutte le istru-
zioni tecniche in merito alle modalità di paga-
mento. Il numero di telefono a cui rivolgersi è 
lo 049- 87414650 attivo tutti i giorni
Per contatti e informazioni via mail: 
info@ilgustoperlaricerca.it oppure sul sito 
www.ilgustoperlaricerca.it

GGiunto alla quarta edizio-
ne, “Il gusto per la ricer-
ca” ritorna a Padova. Ed è 
proprio nella città del Santo 
che 4 anni fa Massimilia-

no e Raffaele Alajmo, insieme ad alcuni 
amici hanno fondato la Onlus “Il gusto 
per la ricerca”, con l’ambizioso obiettivo 
di organizzare serate gastronomiche de-
stinate a raccogliere fondi a favore ricer-
ca scientifica pediatrica. Quest’anno “Il 
gusto per la ricerca” si pone l’obiettivo 
di raccogliere nella città di “origine” una 
somma che superi quella delle tre edi-
zioni precedenti. 
Il Comune di Padova, in via del tutto 
eccezionale, ha concesso lo storico Pa-
lazzo della Ragione, prestigiosa location 
nella quale una straordinaria squadra 
di chef, metteranno al servizio della ri-
cerca scientifica le loro rinomate doti di 
creatività, per un’esperienza memorabi-
le all’insegna del gusto. Tutti gli chef che 
collaborano all’iniziativa presteranno la 
loro opera e quella dei loro collaboratori 
gratuitamente.
Per l’edizione del 2007 la squadra de-
gli chef sarà così composta: cureranno 
l’aperitivo e il benvenuto nel cortile di 
Palazzo Moroni, situato davanti alla sca-
linata che porta al Palazzo della Ragione 
Lionello Cera dell’Osteria da Cera a 
Campagna Lupia (Ve); Mauro Loren-
zon, deus ex machina de La Mascareta 
di Venezia; Celeste Tonon, patron di 
Celeste a Venegazzù (Tv). Seguiranno i 
piatti di portata di Annie Feolde, Italo 
Bassi e Riccardo Monco dell’Enoteca 
Pinchiorri di Firenze, di Norbert Niede-
rkofler del St. Hubertus di San Cassiano 
(Bz), di Ezio Santin dell’Antica Osteria 
del Ponte di Cassinetta di Lugagnano 
(Mi) e di Massimiliano Alajmo.
Il dessert sarà curato da Gianluca Fu-
sto, Maître Chocolatier Valrhona di Tain 
L’Hermitage.
La cena, aperta a 420 persone avrà un 
costo di 550 euro. La quota versata da 
ogni partecipante sarà devoluta agli 
enti beneficiari della serata, che saran-
no la fondazione “Città della Speran-
za”, che raccoglie fondi destinati alla ri-
cerca scientifica sulle neoplasie infantili, 
l’associazione “Un cuore un mondo” 
che opera a favore dei bambini cardio-

Grandi Chef al Palazzo della Ragione 
di Padova per la quarta edizione 
del “Gusto per la Ricerca”

A Palazzo c’è una buona Ragione 
che ha fatto riunire 

i più grandi Chef italiani.

La Cena 
di Beneficenza

del Gusto
per la Ricerca.

Domenica 10 Giugno 2007, ore 19.30
Padova, Palazzo della Ragione.


